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Winter-Gelbschwanzmakrele

L) By Tl £ =

Sie von der Idee begeistert sind, in wunderschone Naturwunder einzutauchen’

nd '(..itie's'c' aus nii‘chstér-'N%ihe zu erleben, versuchefl Sie es mit einem Spaziergang
ie 20 Meter hol_lé Yuki no Otani (Schneewand) oder einer Bahnfahrt durch
: _die Kurobe-Schlucht, Japans tiefs_ter Schlucht.
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Kurobe-Schluc nbal *

S OFAVE 3

Toyama-Bucht Sushi %*cgﬁg

Die Toyama-Bucht ist ein Treffpunkt warmer und kalter Stromungen mit einem steilen
Meeresboden und beherbergt verschiedene Fischarten — die Kombination dieser privilegier-
ten Merkmale hat dieser charakteristischen Bucht den Spitznamen , Nattitliche Fischreserve®
eingebracht. Die Bucht ist als Heimat von Toyamas berithmten roten Schneekrabben und
Gelbschwanzmakrelen bekannt. Vor allem die fette und feste Winter-Gelbschwanzmakrele
ist eine Delikatesse erster Giite. Touristen, die saisonale Leckerbissen aus der Toyama-Bucht

probieren mochten, konnen dies tun, indem sie Toyama-Bucht Sushi bestellen.



Rote Schneekrabbe
»Koshi no Akagani” (Sep. - Mai)

Dank der Nihe der Hifen zu
den Fischgriinden werden die
roten Schneekrabben von
Toyama gleich nach dem
Ausladen aus dem Schiff
gekocht, wodurch das Fleisch
saftig und weich wird. Diese
charakteristische Schneekrabbe
ist fiir ihr stiBes Fleisch und ihr
herzhaftes Tomalley in ihrer
Schale bekannt.

abwischt.

Winter-Gelbschwanzmakrele (Nov. - Feb.)

Burishabu (Gelbschwanzmakrele Hot Pot)
ist ein perfektes Gericht, um milde \
schmeckende Gelbschwanzmakrelen zu

geniellen. Scheiben roher Gelbschwanz- \\
makrele werden in eine heil3e Brithe
getaucht, die eine mifBige Menge Fett

Leuchtkalmar (Mar. - Jun.)

Der Leuchtkalmar ist bekannt fiir sein helles und
mystisches Licht, das er ausstrahlt, und sein

angenehm zihes Fleisch ist eine Kostprobe wert.

ssen

Toyama bietet verschiedene Arten
frischer Meeresfriichte aus der
Toyama-Bucht an. Unabhingig
von der Jahreszeit konnen die
Besucher eine Vielzahl von
saisonalen Meeresfriichtedelikates-
sen finden.

In vielen Stidten Toyamas sind
traditionelle Handwerkstechnik-

[ ] [ ]
y I I | ; en tief verwurzelt, die sich durch
| r a dltlo I I 611 e S a I I dW e r Innovationen auf der globalen
Ebene stindig weiterentwickeln.

Mit dieser Technik, die fiir traditionelle japanische Hauser und
Tempel verwendet wird, entstehen zarte und schone
Schnitzereien. Heutzutage ist diese traditionelle Technik in
verschiedenen Arten von Wohndekoration vertreten.

Griiner

Besucher kénnen auBerdem die grundlegende
Gusstechnik erlernen und ihre eigenen
Sake-Becher, kleine Teller und mehr herstellen.

Diese Gusstechnik wird seit fast 400 Jahren zur
Herstellung von Blumenvasen und

akaoka Bronzeguss buddhistischem Altarzubehor verwendet und wird

derzeit auch zur Herstellung stilvoller
Wohndekorationen und Geschirt eingesetzt.

&7 Michelin

rlebnisse

Es gibt verschiedene Moglichkeiten, Besuche in Toyama zu genie3en, vom Erlebnis
der Natur bis hin zu Souvenirs, um die Reiseerinnerungen lebendig zu halten.
Tauchen Sie ein in einzigartige Erlebnisse, die es nur in Toyama gibt.

Steigen Sie in den kleinen Sightseeing-Zug, der durch die tiefste Schlucht Japans
fahrt, und genieBen Sie den Blick auf das frische Griin, das Herbstlaub und vieles
mehr.

Griiner
Michelin

Eine Kreuzfahrt durch das Tal ist eine
perfekte Moglichkeit, die Aussicht auf die
saisonale Landschaft zu genieflen. Das von
Schnee bedeckte Tal sieht aus wie eine
Tuschmalerei.

Buddha-BiIdnachzeichnung ‘

Dieses Bild-Nachzeichnungsprogramm ist
cine spirituelle Praxis, die Menschen jeden
Alters und jeder religivsen Uberzeugung
offen steht und das ganze Jahr tiber im
Oiwasan-Nissekiji-Tempel verfiigbar ist.



Historische Kulisse

Uberall in der Prifektur finden Besucher Architektur und Stadtbilder mit dem Charme vergangener Zeiten, darunter die Gegend um Gokayama

mit gut erhaltenen historischen japanischen Landschaften sowie die Gebiete Takaoka und Inami, die als grof3e Hersteller von traditionellem Handwerk florieren.

UNESCO-
Weltkulturerbe

Das zur Weltkulturerbe-Stitte erklirte Dorf Ainokura im Gassho-Stil beherbergt auch heute noch eine relativ grofie
Bevolkerung. Das Dorf bewahrt historische Gebiude, von denen einige vor fast 350 Jahren gebaut wurden und von

denen einige sogar Ubernachtungsmoglichkeiten bieten.

Nationales

Shokoji-Tempeﬁ.
TSR
ationales Kulturgu

Ein Tempel der buddhistischen Sekte Jodo Shinshu, der als
reprisentativ fiir die Prifektur Toyama gilt. Die Haupthalle und die
Empfangshalle sind als nationales Kulturgut ausgewiesen, und zehn
weitere Gebiude sind als wichtige Kulturgiiter eingestuft.

Takaoka Mikurumayam?Festival (1. Mai)
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UNESCO |
y immaterielles ||
Kulturerbe

(1. Frei. und Sam. im__i'\‘ug )

immaterielles
Kulturerbe

Griiner

UNESCO- Michelin

Weltkulturerbe P

' Dorf Ainokura im Gassho-Stil
Eine Weltkulturerbe-Stétte

Dorf Suganuma im Gassho-Stil
Eine Weltkulturerbe-Statte

Saisonale nichtliche Beleuchtungen umgeben den
Bereich und schaffen einen auBerweltlichen Eindruck.

Auf dem Gelinde des
Tempels, einschlieBlich des
Sanmon-Tors, finden sich
komplizierte Werke der
Inami-Holzschnitzerei,

Griiner

Griiner
Michelin Mi

| Nationales

Kulturgut

einer traditionellen lokalen
Handwerkstechnik.

Die gepflasterte Yokama-
chi-Stral3e bietet ein historisches
Stadtbild und beherbergt eine
Reihe von Handwerksstudios. Sie
konnen die die Klinge der §
Holzhimmer nicht verpassen, - :

Ein nationales Kulturgut

Dieser prichtige, riesige Tempel wurde im frithen
17. Jahrhundert gegriindet und ist wirklich
atemberaubend.

wenn Sie die StraB3e entlanggehen.

Einer der Hohepunkte dieses Festivals sind die wunderschon dekorierten
Festwagen, die das Ergebnis herausragender Metall- und
Lackverarbeitungstechniken 6rtlicher Kunsthandwerker sind.

Dieses traditionelle Festival, das vor rund 300 Jahren begann, ist fiir die
cinzigartigen dreieckigen Tatemon-Wagen bekannt, die mit viel Schwung durch
die Stadt gezogen werden.

i) Dieses Frithherbstfest bietet mystische und nostalgische Tinze und Lieder,
die seit tiber 300 Jahren iiber Generationen weitergegeben wurden.

Dies ist eines der grofiten Blumenfeste in Japan mit 3 Millionen blithenden Tulpen.



Griiner
Michelin

KKK

Tateyama-Kurobe Alpen-Route ‘.. oyl " “Fuha:gawa ;,Fl;ijhlingsquartett”
Mikurigaike-Teich und Berge im Sommer (Jul. - Aug.) ) ' ) ; (Anfang April)
- . e < “ub

Alpen-Route, die durch die Meter hohen Nordalpen fiihtt, ist eine weltberithmte In der Frihlingssaison bietet dieses ,,Naturtheater®

Berg-Sightseeing-Route. Mikurigaike, der als schonste Vulkanteich der Nordalpen gilt, spiegelt auf seiner klaren blauen cin Quartett aus Nordalpen, Kirschbliiten, Tulpen

Dieser berithmte Wald beherbergt
charakteristische mehrstimmige
Sumpfzedernbiume. Die Aste alter Biume
werden durch den Schnee auf Boden
gedriickt, wodurch neue Wurzeln
entstehen, die schlieBlich zu mehreren
Stimmen heranwachsen.

Griiner Museum fiir Kunst und

Michelin

B Design der Prafektur Toyama

und Ackersenf-Blumen.

Japanische Zedern in Sugisawa

Die umfangreichen Sammlungen des Museums
umfassen Werke Picassos und anderer Meisterwerke

s
von Weltklasse sowie abstrakte Kunstwerke. '
Vom Dachgarten aus hat man einen herrlichen Blick _ _

auf die Tateyama-Bergkette.

Das vom weltberithmten Architekten Kengo Kuma entworfene, architektonisch

anspruchsvolle Museum beherbergt Sammlungen moderner Glaskunstarbeiten.

Toyama Glaskunstmuseum
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XBI40XT. m, Toyama Gl stmuseum

Dale Chihuly, Toy Float Boat, 2015,
H60xB917,5%T657,5 cm, Toyama Glaskunstmuseum




Von Toyama

nach Tokyo

Toyama-Bucht 2 Std. 5 Min.
(mit Kagayaki)

Kurobe- {am schnelsten)
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Amaharashi-Kiiste
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Von Shin-Takaoka
nach Kanazawa
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Toyama-Chiho-Eisenbahn
Tateyama Linie
lwakuraji
BlFHF Tateyama

Flughafen
Toyama Kitokito
BliFrsees
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BIAHE R - EERR
Toyama Chihou Eisenbahn
Fujikoshi Kamidaki Linie

Von Toyama
nach Takayama

ca. 1 Std. 30 Min.
(mit Limited Express)

ugang zu loyama

Shanghai

Seoul* Toyama
. JEBEFERR
Osaka Tokyo Internationaler FlUghafen Taipei* K M Hokuriku Shinkansen
Tokyo (Haneda) anazawa d\
Ca. 1Std. 28 Min. Flughafen
mit Limite Ca. 1Std. per Flug Toyama Kitokito Toek Flughafen
Tsuruga yO i
ol L al B ; A
mit Hokuriku /t\
<2 [l Shinkansen N
Tsuruga (Kagayaki) Flughafen Toyama Kitokito agoya Internationaler
Flughafen Tokyo
X * Die angegebene Ep=set it o {Haf{gda)
Ca.1Std. 17 Min. Zeit ist die kilrzeste Zeit e Ca. 20 Min To,kajﬁjo Sh“inkansen
ﬁ m'F Hokuriku o mit Bus Shin-Osaka j ";tel;lnaftlonal:eg Die in dieser Karte enthaltenen Informationen
Shinkansen International Flughafen Chubu e e, 2uf dem Informationsstand von Mérz 2024,

Flughafen Kansai ~ Centrair Erkundigen Sie sich zunachst bei jeder Fluggesellschaft und
jedem Eisenbahnunternehmen nach den neuesten Serviceinformationen.
*Am Stand von Marz 2024 sind Linienfliige eingestellt
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Nihonbashi Daiei Building 1F, 1-2-6 Nihonbashi Muromachi, Chuo-ku, Tokyo 103-0022 - =F

NINONRASHI
TOYAMA

Geschiftszeiten
Geschéftsetage 10:30 - 19:30
Japanisches Restaurant 11:30 - 14:30, 17:00 - 22:30 (Son. und an Feiertagen 21:00)
Bar-Lounge 11:00 - 21:00
Kanko Koryu Salon 10:30 - 19:30
Ganzjahrig gedffnet (ausgenommen Neujahrsfeiertage, Bauinspektionstage usw.)

* Die Geschéftszeiten kénnen sich @ndern. Bitte besuchen Sie die Website von Nihonbashi Toyamakan fiir die neuesten Informationen.
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